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Comment décririez-vous le Pinot noir🍇, en seulement 3 mots ?




Peut-être diriez-vous :




✅Souplesse 🍂 (pour ses tanins fins),
✅Fraîcheur ❄️ (En d’autres termes : un bon niveau d’acidité),
✅Fruité 🍓.




Mais voilà : le Pinot noir est souvent plus complexe que cela.




👉Son expression varie en fonction de son climat, de son terroir et bien d’autres facteurs.




C’est pourquoi je définis 3 profils distincts pour ce cépage : le style Alsace 🏔️, le style Bourgogne 🍇 et le style Nouveau Monde 🌍.




Si vous vous souvenez, nous avons abordé ce sujet dans une leçon vidéo récente 🎥.




Aujourd’hui, je suis ravi de vous présenter une infographie 📊 qui synthétise tout cela. Un outil parfait pour ne rien oublier !




J’aimerais beaucoup connaître votre avis. N’hésitez pas à partager vos impressions 💭!








Bonnes dégustations.




📣 Recevez votre kit du dégustateur : https://www.lecoam.eu/kit
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		Regardez la photo.

Peut-être connaissez-vous ce domaine viticole : Il s’agit du château LÉOVILLE BARTON.

Pour vous situer un peu mieux : On se trouve à Bordeaux, dans le Médoc. ????

Et plus précisément dans l’AOC Saint-Julien, entre Pauillac (au Nord) et Margaux (au Sud).

 Continue reading « Nouveau : Les clés sur les vins de SAINT-JULIEN???? »

	


	
		Posted in Bien connaître le vinTagged apprendre le vin pdf, cadeau oenologie, cours oenologie à distance, cours oenologie aix en provence, cours oenologie paris, cours sur les vins, cours viticulture en ligne, dégustation de vin en ligne, degustation vin paris, mon cours d'oenologie pdf, mooc œnologie, saint julien bourgogne vin, saint julien vin rouge, vin saint julien 2015, vin saint julien 2016, vin saint julien carrefour, vin saint julien meilleures annees, vin saint julien prix, vin saint julien region, vin saint-julien, wset 1 a distance, wset 1 aix en provence, wset 1 paris, wset 2 à distance, wset 2 aix en provence, wset 2 paris, wset 3 à distance, wset 3 paris	



	
		???? Voici 2 infographies un peu techniques (best of)
			
				Posted on 30 juillet 202130 juillet 2021 by Yann			

			

	
			
							

			
	
		J’espère que vous passez un bel été. ☀️

Cette période sera sans doute l’occasion pour vous de déguster de jolies bouteilles. ????

(En tout cas, il y a de grandes chances pour que cela fasse partie de vos projets, si vous me suivez sur cette newsletter !).

Pendant ce mois d’août, je compte vous proposer une série de courtes leçons vidéos????, pour revoir un peu les GRANDES BASES …

 Continue reading « ???? Voici 2 infographies un peu techniques (best of) »
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		Avez-vous déjà vu la mention « Vin élevé en amphore » ? ?

Certains vignerons choisissent en effet de faire vieillir une de leurs cuvées en amphore.

Dans ce cas, cette mention figure soit directement sur l’étiquette, soit sur la fiche technique, comme ici sur la cuvée Amphore du domaine Mas del Périé (à Cahors) :

SCHEMA1 (celui de l’étiquette avec la bouteille sur la gauche)

 Continue reading « Voilà ce qu’apporte l’amphore à votre verre de vin ? »
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		Savez-vous reconnaître un défaut, dans votre verre de vin ? ?

Pour simplifier, je donne parfois le repère suivant : « A partir du moment où le nez est désagréable, alors il est probable que le vin présente un défaut ! »

Certes, cela est assez évident sur des défauts marqués : Goût de bouchon, vin piqué (quand les bactéries transforment l’alcool en acide acétique, c’est le principe du vinaigre), odeur d’œuf pourri (problème de réduction), …

[button link= »https://yann-rousselin.com/wp-content/uploads/2021/02/iooooo-1.jpg »] Téléchargez l’infographie ![/button]

 Continue reading « ?Votre schéma : Comment repérer le « seuil du défaut  » dans vos dégustations ? »
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		Je vous propose de manière ultra résumée, les 3 points clés à retenir sur la « malo », ou Fermentation Malolactique, ou encore FML pour les intimes.

1️⃣ La malo, c’est quoi ?

– La malo est une opération qui a lieu pendant la fabrication du vin (la vinification), après la fermentation alcoolique. Le principe ?

– L’acide malique du raisin se transforme en acide lactique, grâce à l’action des bactéries lactiques.

– On fait systématiquement la malo dans les vins rouges, et plus rarement pour les vins blancs (par exemple sur certains Chardonnays, viogniers, …).

 Continue reading « ? Voici la malo, expliquée aux dégustateurs »
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